De Ruiter’s Bakkerij

NA ZWARTE DINSDAG:
De Ruiter’s Bakkerij: een definitieve doorstart

In 1950 is Opa de Ruiter als broodbakker in Ooltgensplaat
begonnen. Al spoedig werden er ook koekjes gebakken en
specialiseerde men zich in SPECULAAS. In 1972 hebben
twee zoons, Bob en Kees de onderneming overgenomen
hetgeen Johan (zoon van Bob) in 2003 ook heeft gedaan.
Met twee ovens was men in staat om een miljoen speculaas-
jes per dag te produceren. Deze werden geleverd aan o.a.
de Aldi, AH, Super Unie, Super de Boer en vele anderen. Dit
alles tot ZWARTE DINSDAG 12 mei 2009.Het noodlot sloeg
toe, men brandde tot de grond toe af.Veel overleg was het
gevolg. Maar uiteindelijk besloot men:

De Ruiter’s Bakkerij: een definitieve doorstart

Bericht: 01-aug-2009

De Ruiter’s Bakkerij in Ooltgensplaat die op 12 mei door
brand compleet werd verwoest, maakt een doorstart. “Deze
knoop is definitief doorgehakt”, zegt directeur en eigenaar
Johan de Ruiter. “Vanaf volgend jaar gaan we weer koekjes
bakken.” Tot die tijd nemen collega’s een deel van de pro-
ductie over.

Bericht: 24-nov-2009

De nieuwbouw is in volle gang. Het gebouw heeft een vloer-
oppervlak van 2700m2 , 450m2 meer dan het oude gebouw.
Deze extra ruimte geeft meer mogelijkheden voor het pro-
ductieproces. Er komt 1 oven met een lengte van 60 meter,
de totale lengte van de productielijn wordt 90 meter.

De komende week gaat Johan naar Denemarken voor de
goedkeuring van “zijn” nieuwe oven, inclusief walsen, vor-
men etcetera.Het is dan de bedoeling dat in week 12 — 13 de
oven in Ooltgensplaat wordt afgeleverd, waarna in week 16-
17 de eerste koekjes weer van de band moeten komen.
Tijdens de bouw heeft het weer niet altijd meegezeten, maar
eris inmiddels een grote nieuwe fabriek uit de grond verrezen
waarmee De Ruiter’s Bakkerij klaar is voor de toekomst.
Natuurlijk hopen we dat Smurfit Kappa Vandra hier weer veel
dozen mag leveren.

Kees Kleemans,
Verkoop Buitendienst

Zie voor foto’s ook de website: www.ruitersbakkerij.nl




